
À TOUTE HEURE
Chiffonnade de jambon ibérique cebo de campo 	  16
Chiffonnade de cecina de bœuf de Galice 	  16
Pain cristal cuit au four à bois, sauce tomate légèrement aillée 	  5

ENTRÉES
Croustillants de gambas, mayonnaise sriracha, poudre d’olive noire	  	  14
Œuf mayonnaise, coleslaw, pickles graines de moutarde 	  		   7
Carpaccio de gambas rouges, mayonnaise au vinaigre de pickles, agrumes	  		   12 
Brochette de mortadelle au barbecue japonais 	  		   9 
Crudo de thon rouge, sauce vierge pastèque, lamelles de concombre	 		   12 
Le Pti’Croq du Stade, fromage raclette à la graine de moutarde, jambon iberique	  		   6

DE LA FRAÎCHEUR
Tomates tricolores, stracciatella et burrata, granité pêche, fraises et prunes	  	  18 
La salade César du Club House au haut de cuisse de poulet mariné puis grillé au feu de bois	  	  18 
Carpaccio de filet de bœuf, sauce chien, vieille mimolette, mayonnaise sriracha, smash potatoes	  	  22 

POISSON AU GRILL
Brochette de poulpe laquée et grillée, légumes braisés, sauce piquillos	  25 
Filet de bar à la flamme, beurre citronné et huile d’herbes, coleslaw 	  	  20

NOS VIANDES MARINÉES AU GRILL
Brochette de haut de cuisse de poulet, pain libanais, salade, tomate, oignons, sumac et smash potatoes 	  18
Côtelettes d’agneau marinade chimichurri, purée pommes de terre maison	  	  24
Brochette de cigaline de porc et chistora marinées a l’ail des ours, smash potatoes	  	  18 
Brochettes de cœur de canard marinées a l’ail des ours, smash potatoes	  	  19 
Onglet de bœuf mariné au beurre maître d’hôtel, échalotes, salade verte, smash potatoes	  	  22 

NOS CLASSIQUES AU GRILL
Double smash burger au flambadou, pickles, ketchup et yellow mustard, smash potatoes	  	  17 
Brochette XXL de feuille de bavette, lard, marinade, smash potatoes, salade d’herbes 	  	  20
Entrecôte 100 % Simmental cuite au feu de bois, ail confit, smash potatoes	  	  32 
Saucisse fine faite par nos soins, écrasé de pommes de terre 	 	  16 

À PARTAGER, LES CÔTES DE BOEUF
Servis avec Smash potatoes et sauce deluxe, risotto frigola sarda, brocolettis.
Demandez notre sélection (prix au kilo) 	  	  -

DESSERTS 
Le Banoffee « À la Une Family »	  	  9 
Cube brioche perdue XXL, confiture de lait, brisures de Speculoos, boule glace, cœur coulant Nutella	  10
La crème brûlée à la fève de tonka, finie au fer minute	  	  7
Carpaccio d’ananas rôti à la broche, glace passion, sucre crépitant	  	  7
La tarte au chocolat miroir, ganache crème vanillée	  	  9
Coupe Club House (macadamia x2, yaourt bulgare, morceaux de cookie moelleux, caramel beurre salé, chantilly maison)	  8
Coupe de glace (parfums à la demande)			   1 Boule 2,5	        2 Boules 5	        3 Boules 7,5 

le MIDI Nos coups de cœur
Spécialité maison

TARIFS TTC. SERVICE INCLUS / L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.



À TOUTE HEURE
Chiffonnade de jambon ibérique cebo de campo 	  16
Chiffonnade de cecina de bœuf de Galice 	  16
Pain cristal cuit au four à bois, sauce tomate légèrement aillée 	  5

ENTRÉES
Croustillants de gambas, mayonnaise sriracha, poudre d’olive noire	  	  14
Œuf mayonnaise, coleslaw, pickles graines de moutarde 	  		   7
Carpaccio de gambas rouges, mayonnaise au vinaigre de pickles, agrumes	  		   12 
Brochette de mortadelle au barbecue japonais 	  		   9 
Crudo de thon rouge, sauce vierge pastèque, lamelles de concombre	 		   12 
Saucisse et Chistora faites maison, sauce deluxe	  	  9
Poêlon camembert cuit au four à bois, raisins et pain grillé à la flamme	 	  10 
Brochette de poulpe laquée au paprika, fumé au barbecue japonais	  	  14 
Le Pti’Croq du Stade, fromage raclette à la graine de moutarde, jambon iberique	  		   6
Smash potatoes et sauce deluxe	  		   5
Tomates tricolores, stracciatella et burrata, granité pêche, fraises et prunes	  	  18 
Brochette XXL de feuille de bavette, lard, marinade, salade d’herbes 	  	  18
Carpaccio de filet de bœuf, sauce chien, vieille mimolette, mayonnaise sriracha	  	  18 

PLATS DE PARTAGE, pour 2 à 3 personnes 
Servis avec Smash potatoes et sauce deluxe, risotto frigola sarda, brocolettis.
Épaule de porcelet cuisson basse température, jus court 	  52
Épaule d’agneau cuisson basse température, jus court	  	  64
Poulet en crapaudine entièrement désossé, cuit à la braise, jus de cuisson et sauce blanche	  	  58
La Côte de bœuf, demandez notre sélection (prix au kilo) 	  	  -

DESSERTS 
Le Banoffee « À la Une Family »	  	  9 
Cube brioche perdue XXL, confiture de lait, brisures de Speculoos, boule glace, cœur coulant Nutella	  10
La crème brûlée à la fève de tonka, finie au fer minute	  	  7
Carpaccio d’ananas rôti à la broche, glace passion, sucre crépitant	  	  7
La tarte au chocolat miroir, ganache crème vanillée	  	  9
Coupe Club House (macadamia x2, yaourt bulgare, morceaux de cookie moelleux, caramel beurre salé, chantilly maison)	  8
Coupe de glace (parfums à la demande)			   1 Boule 2,5	        2 Boules 5	        3 Boules 7,5 

le SOIR Nos coups de cœur
Spécialité maison

TARIFS TTC. SERVICE INCLUS / L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.



COCKTAILS
Mojito Classique 	  11 
Mojito Passion ou fruits rouges 	  12
Caïpirinha classique 	 11
Caïpirinha Passion ou fruits rouges 	 12
Les Mules > Moscow / London / Jamaïcan / Mexican 	   12
Bellini Gin gin, purée de pêche blanche, pamplemousse, tonic, prosseco	  12 
Mango Kiss Vodka , vanille, citron, jus de mangue et d’ananas	  12
Summer Paloma Tequila, sureau, soda pamplemousse, citron vert	  12
    

SPRITZ BAR
Apérol / Campari / Sarti orange sanguine, mangue, passion	  10
Ugo Spritz Sureau / Italicus Bergamote	  12
Crème  d’abricot, tonic pamplemousse, prosecco, romarin 	  10
Crème de melon vert, citron vert, prosecco, basilic, Abatilles 	  10
Limoncello, ginger beer, citron vert, prosecco 	  10
Crème de pêche, purée poire, prosecco, fraise, Abatilles 	  10
Liqueur de violette, sirop violette, prosecco, citron, Abatilles 	  10

GIN-TO À GOGO (Autres références dispos, n’hésitez pas à nous demander !)
Beefeater, tonic, citron, genièvre 	   9
Citadelle, tonic méditerranéen, orange, romarin, genièvre	   12
Tanqueray Sevilla, tonic pamplemousse, pamplemousse, genièvre	    12
Hendrick’s, tonic concombre, rose, genièvre 	  12
Botanist, tonic sureau, citron vert, genièvre 	  14
Engine, tonic citron, citron jaune, genièvre	   14

MOCKTAILS
Spritz Virgin 	  5
Ugo Spritz Virgin  	  5
Mojito Virgin 	  6
Mango Kiss virgin Jus de mangue et d’ananas, vanille, citron, trait de fraise 	  6

COFFEE SHOP
Café frappé double expresso, sucre de canne, orgeat	  7
Café frappé Dirty avec Kahlua	  10
Latté frappé double expresso, lait, sirop chocolate cookie 	  7
Latté frappé Dirty avec liqueur de noisette	  10

Le thé glacé maison du moment 	  3,5

les COCKTAILS

TARIFS TTC. SERVICE INCLUS / L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Summer



BLANCS
Baie du soleil, IGP Pays d’Oc, (viognier)	              						            5 / 24
Ensoleillé, fruité, floral, rond, gourmand

Trois syllabes, IGP Pays d’Oc, Olliberdie,2024 (gros et petit Manseng) 	  27 
Rond, gourmand, floral, ample , harmonieux  	  
Laubarel, AOP Gaillac, Domaine Laubarel, 2024  (Mauzac, Len de l’El) 	                             	       6 / 27 
Moelleux, fruité, miellé, équilibré, persistant  	        								      
Ardèche, IGP Ardèche, Louis Latour, 2023 (Chardonnay) 	  29
Frais, rond, fruité , délicat, équilibré    	  
Tramontane, AOP Languedoc, terre de Tramontane (Marsanne, picpoul, roussanne) 	  34
Floral, frais, rond, élégant, persistant

Brise Marine, AOP La Clape, Château La Négly, 2025 (Bourboulenc, Roussanne) 	                   	      7 / 39 
Frais, iodé, floral, ample, élégant  	         									       
Le Faîte, AOC Saint-Mont, Domaine Plaisance, 2022 (Petit courbu, Arrufiac) 	  42 
Puissant, complexe, ample, vif, persistant     	  
Biancu Gentil, IGP île de Beauté, Domaine Vecchio, 2024 (Vermentino, Biancu Gentile) 	  42 
Frais, aromatique, vif, léger, élégant  	 
Pouilly-Fumé, AOP Pouilly-Fumé, Paul Corneau, 2023 (Sauvignon) 	                        			            8  / 45 
Vif minéral, fruité, subtil, rafraîchissant    	              							        
Cuvée Prestige, AOP Corbières, Ollieux Romanis, 2022 (Grenache, Roussanne, Marsanne) 	  52 
Rond, aromatique, ample, fruité, raffiné    	  
Les Vaudevey, AOC Chablis 1er Cru, Domaine Laroche, 2022 (Chardonnay) 	  75
Minéral, vif, frais, fin, délicat  	  

ROSÉS
Question d’équilibre, IGP Pays D’Oc, vignoble des 3 Châteaux, 2025 (Grenaches noir et gris) 	        5  / 25 
Délicat, léger, frais, fruité 	  										        
R de Rimauresg, AOP C. de Provence, D. de Rimauresq 	  35 
(carignan, cinsault, grenache, mourvêdre, syrah) élégant, minéral, frais, raffiné 	  
Clos Real, AOP Côtes de Provence (grenache, syrah, carignan, cinsault) 	  42 
Fruité, rond, gourmand, méditerranéen, harmonieux  	  

EFFERVESCENTS
Sensi, DOC Prosecco (Glera) Pétillant, floral, léger, croquant, rafraîchissant  	                                      6 / 35
Champagne Feuillatte Brut (Pinot noir, Chardonnay) Élancé, harmonieux, vif, distingué 	                            10 / 70
Champagne Feuillatte Blanc de blancs millésime 2019 (Chardonnay)	   90
Ciselé, lumineux, tendu, élégant, persistant 	   

la CAVE à VIN

TARIFS TTC. SERVICE INCLUS / L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.



ROUGES
Encierro, DOC La Mancha, Osmin & Harinordoquy, 2024 (Tempranillo) 	             			         5 / 24
Souple, léger, fruité, convivial, subtil  	               								         
Trois Syllabes, IGP Pays d’Oc, Olliberdie, 2024 (Tannat, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon) 	  27
Rond, fruité, structuré, épicé   	  
La Cabriole, AOP Saumur-Champigny, 2024 (Cabernet Franc) 	 28 
Vif, gourmand, racé, léger, frais    	  
Racines, AOP Boutenac, Ollieux Romanis, 2022 (Syrah, grenache, Carignan) 	  32
Profond, soyeux, fruité, équilibré, corsé    	  
Famae, AOP Côtes du Roussillon, Domaine Semper (carignan, syrah, grenache) 	  34
Velouté, dense, épicé, généreux, juteux
Cuvée B., AOP Pic Saint-Loup, 2024 (Syrah, Grenache, Mourvèdre) 	  				         6 / 35
Charpenté, épicé, vif, généreux, intense 	               				  
La Côte, AOP La Clape, Château La Négly, 2024 (Syrah, Mourvèdre, Grenache) 	  39  
Épicé, corsé, fruité, profond, généreux 	   
Trois Sillons, IGP Pays d’Oc, Olliberdie, 2021 (Tannat, Cabernet Franc, Merlot) 	  40
Velouté, puissant, complexe, fruité, structuré 	  
Carrus Vinum, AOC Côtes du Rhône, Domaine Charvin, 2023 (Grenache, Syrah, Mourvèdre) 	  42
Charnu, épicé, généreux, souple 	   
Côteaux Bourguignons AOC, Domaine Geantet-Pansiot, 2022 (Gamay) 	  			         48
Fin, souple, gourmand, fruité aérien     	                							     
Minustellu, IGP Ile de Beauté, Domaine Vecchio, 2024 (Minustellu) 	  49
Charnu, épicé, fruité, corsé, racé   	  
Réserva, DOC Rioja, Ramon Bilbao, 2022 (Tempranillo, Graciano, Mazuelo) 	  49
Rond, soyeux, complexe, épicé, persistant   	  
La Falaise, AOC La Clape, Château La Négly, 2024 (Syrah, Mourvèdre, Greanche) 	  		         9 / 52
Corsé, fruité, charnu, raffiné, racé     	       									       
Domaine Saint-Sylvestre, AOP Languedoc, 2022 (Syrah, Grenache, Mourvèdre) 	 55
Rond, fruité, structuré, chaleureux, élégant   	  
Montus, AOC Madiran, Château Montus, 2020 (Tannat, Cabernet Franc) 	  58
Puissant, structuré, intense, velouté, généreux   	  
Champs Perdrix, AOC Marsannay, Domaine Geantet-Pansiot, 2020 (Pinot noir) 	  69
Fin, délicat, fruité, délicat , aérien    	  
AOC Châteauneuf du Pape, Domaine Charvin, 2022 (Grenache, Syrah, Mourvèdre) 	  75
Charnu, puissant, généreux, aromatique, complexe    	  
AOC Savigny les Beaune, Maison Champy, 2022 (Pinot noir) 	  79
Velouté, structuré, raffiné, élégant, gourmand   	  
Les Grandes Bastides, AOP Faugères, Bardi d’Alquier, 2012 (Syrah, Grenache, Mourvèdre) 	  89
Raffiné, puissant, velouté, remarquable 	  
Prestige, AOC Madiran, Château Montus, 2000 (Tannat, Cabernet Franc) 	  109
Majestueux, intense, soyeux, complexe, exceptionnel        	  
L’Ancely, AOC La Clape, Château La Négly, 2019 (Syrah, Grenache, Mourvèdre)  	 124
Profond, noble, intense, racé, somptueux
      	        	  

la CAVE à VIN

TARIFS TTC. SERVICE INCLUS / L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.



SOFT
Sirop 2,5
(Fraise, menthe, grenadine, citron, orgeat, pêche, violette) 
Jus de fruits PAGO 	  3,5
(Orange, ananas, fraise, ACE, tomate, pomme)
Limonade, diabolo	  3,5
Red Bull	  5
Pepsi, Pepsi Max, Orangina, Schweppes, Ice Tea	  3,5
Abatille pétillante 50cl	  3,5

BOISSONS CHAUDES
Café, déca, noisette, allongé	  2,2
Double, cappuccino	  4
Café crème	  3,5
Chocolat 4
Thé et infusion 	  3,5 
(Darjeeling, Earl grey, Thé vert, Thé vert menthe, 
Thé fruits rouges, Verveine menthe, Verveine citron)

BIÈRES PRESSION  25 cl / 50 cl
Carlsberg blonde		                         4	  7,5
Fada IPA         				            4,5	 8,5
1664 Blanche       			    4,5 8,5
Monaco 			     	         4	  7,5
Panaché 				            4	  7,5
Sirop                                                           0,2      0,2 
Picon             0,5  1 

BIÈRES BOUTEILLE
Corona	  6
Desperados	  6
Eguzki	  7
1664 sans alcool	 5,5

APÉRITIFS
Ricard (perroquet, mauresque, tomate)	 3
Martini blanc, Martini rouge	  5
Muscat, Lillet 	  5
Porto blanc, Porto rouge	 5
Kir (pêche, cassis, violette)	  5
Kir royal (pêche, cassis, violette)	  11
Coupe de Champagne	  10
Campari	  5
Americano	  8

DIGESTIFS
Get 27, Get 31 	  7
Biarritz Bonheur 	  7
La Pulpeuse	  7
Manzana  	  7
Armagnac Marquis de Roquebrune	  9
Armagnac Laballe hors d’âge  	  13
Cognac Hennessy	  12
Whisky Ballantines	  9
Whisky Chivas 12 ans 	  11
Whisky Nikka	  13
Vodka Wyborawa	  9
Vodka Absolut	  11
Rhum Havana 3 ans	  9 
Rhum Bumbu	  11
Rhum Gouverneur	  15
Gin Beefeater 	  9
Gin Tanqueray Sevilla 	  9
Gin Drouin poire	  12
Gin Citadelle	  12
Gin Engine	  14
Gin Botanist 	  14
Gin Monkey 47  	 14
Shooter	 5

les BOISSONS

TARIFS TTC. SERVICE INCLUS / L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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