
HORS D’OEUVRE À PARTAGER ou PAS 
Le vrai Pan Con Tomate Espagnol     6
Salade verte, tomates cerises et cives     5
Frites, mayonnaise maison                            6
Pâté basque au piment d’Espelette de nos amis d’Etxe Peio   8
Ecrasé de pommes de terre à l’huile de truffe                              8
Huîtres de Jean Nopal/ 3 pièces                   8
Pimientos de padrón   8
Frites au parmesan & truffes , mayonnaise maison                                  8,5
Le poireau façon Chef Giraud ** Michelin   8,5 
Le Saucisson de BB   10
Moules, piment d’Espelette, sauce xipister                 9,5
Les Œufs mimosa du Bistroquet                            9,5
Gnocchis au gorgonzola    10
Croquettes de jambon ibérique                    10
Croustillants de poulet maison aux corn flakes, crème citronnée                              10
Camembert rôti au four et pain toasté                              10,5
Crevettes de Malaisie bio 6 pièces, calibre 30/40, mayonnaise maison                              12
Ravioles à la truffe blanche, sauce morilles & cèpes     12
Burrata di buffala, huile de truffe                            12,5
Le fromage d’Amatxi de la crèmerie des Halles      13
Houmous de la maison, nachos à la mexicaine (cumin, tahini, ail et beaucoup d’amour)   11
Tataki de thon, sauce thaï                             14
Guaca Guaca hé hé, nachos à la mexicaine   13
Chipirons à la plancha, sauce xipister                              16
Tranche de foie gras mi-cuit maison à l’armagnac (80gr), pain toasté   19
Planche de cebo de campo 24 mois, pain grillé, tomate      19

NOS CLASSIQUES 
Smash burger (servi sans accompagnement)                             11
Perro Caliente, hot-dog, guacamole, croustillant de poulet, sauce barbecue                    11
Emincé de bavette, sauce chimichurri (250g) (servi sans accompagnement)      16
Tartare de bœuf Axuria, tartufata (servi sans accompagnement)       16
Tartare road trip (viande de boeuf axuria, tartufata, copeaux de parmesan, road trip à la plancha)  17,5                        
Fish and Chips de queue de lotte, frites, sauce tartare, crème de petits pois                               22
Tentacule d’encornet géant grillé écrasé de pommes de terre à l’huile de truffe      23

PLATS À PARTAGER (compter 25 Min de Préparation)
Merlu à l’espagnole (1kg)                                               52
Epaule d’agneau de 8h à la cuillère et riz sauvage (environ 1,4kg)                      69 
Côte de bœuf Irlandaise, salade mesclun, frites                      80

MENU ENFANT    
Croustillants de poulet & frites ou Le Petit haché au cheddar, boule de glace au choix                                  10

DESSERTS
Banoffee À la Une Family (depuis 2001)                                                        9
Café gourmand / Assiette gourmande                                          9 / 8
Dessert du Chef                                         8
Gâteau basque (crème ou cerise)                                          9
Shooter gourmand                                           11
Espresso Martini                                           10
Banoffee framboise À la Une Family                                         10
Le vrai Irish Coffee par Slane (Irish whiskey)   12
French Coffee (Hennessy)                                          13

ENTRÉES 
Œufs mayonnaise  / 3 pièces, ciboulette   4
Pâté basque au piment d’Espelette de nos amis d’Etxe Peio   8 
Huîtres de Jean Nopal / 3 pièces                   8
Pimientos de padrón   8
Tartare de thon vinaigrette asiatique à l’huile de sésame   16
Le poireau façon Chef Giraud ** Michelin   8,5 
Les Œufs mimosa du Bistroquet                            9,5
Salade veggie                            9,5
Croquettes de jambon ibérique                    10
Le Saucisson de BB   10
Crevettes Malaisie bio 6 pièces, calibre 30/40, mayonnaise maison    12
Burrata di Buffala, huile de truffe           12,5
Le fromage d’Amatxi de la crèmerie des Halles      13
Tranche de foie gras mi-cuit maison à l’armagnac (80gr), pain toasté      19
Planche de cebo de campo 24 mois, pain grillé, tomate      19

SALADES GOURMANDES (c’est un vrai plat)
La salade Caesar À la Une Family      18
Salade de tentacules d’encornet grillée au paprika fumé      16
Avocado toast, pain grillé, guacamole, tomates, feta, oeuf parfait      18

PLATS
Le fameux plat du jour du Chef Mehdy   12
La suggestion poisson de la criée de St Jean de Luz (selon arrivage)   -
Saucisse Basque maison au piment d’Espelette,écrasé de pommes de terre, jus de cuisson   13
Moules marinières, frites   13
Smash burger, frites, salade mesclun                    16
Perro Caliente, hot-dog guacamole, croustillant de poulet, sauce barbecue, frites                    16,5
Emincé de bavette, sauce chimichurri, frites (250g)  20
Tartare de bœuf Axuria, tartufata, salade mesclun, frites   22
Fish and Chips de queue de lotte, frites, sauce tartare, crème de petits pois                               22
Chipirons à la plancha, riz venere, cébettes, tuile d’encre de seiche          22
Tentacule d’encornet géant grillé écrasé de pommes de terre  23
Tartare road trip (viande de boeuf axuria, tartufata, copeaux de parmesan, road trip à la plancha)  23,5
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PRIX NETS,  TAXES ET SERVCE COMPRIS PRIX NETS,  TAXES ET SERVCE COMPRIS
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Mojito  10
BACARDI CARTA ORO, MENTHE, CITRON VERT, SUCRE CANNE, ANGOSTURA, PERRIER (+1€ FRAISE/PASSION/POIRE)

Mojito Jack Apple  12
JACK APPLE, MENTHE, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE, ANGOSTURA, PERRIER

Mules : Jamaicain, Moscow, London  10
CITRON VERT, SIROP DE GINGEMBRE, GINGER BEER BACARDI CARTA ORO ou VODKA ERISTOFF ou GIN BOMBAY SAPPHIRE

Les Caïpis  10
CACHACA YPIOCA ou VODKA ERISTOFF, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE

Sex on the beach  10
VODKA ERISTOFF, CRANBERRY, CRÈME DE MELON, CRÈME DE PÊCHE, JUS D’ANANAS

Amaretto Sour  10
AMARETTO, JUS DE CITRON VERT, SUCRE DE CANNE LIQUIDE, BLANC D’ŒUF

Spritz Aperol / Spritz St.Germain  10 / 12
AVEC MARTINI PROSECCO, PERRIER

Spritz Martini Bianco / Spritz Martini Rosato  10
MARTINI BIANCO OU ROSATO, PERRIER

Margarita  10
TÉQUILA JOSE CUERVO, COINTREAU, JUS DE CITRON, SUCRE DE CANNE LIQUIDE

Pina Colada  11
BACARDI CARTA ORO, CREME DE COCO, JUS D’ANANAS, CRÈME LIQUIDE

Expresso Martini  10
VODKA ERISTOFF, KAHLUA, EXPRESSO

Ti’Punch  11
BACARDI CARTA ORO, SUCRE DE CANNE, CITRON

Jack Honey Tea  12
JACK HONEY, ICE TEA, CITRON JAUNE

Jack Fire Ginger  12
JACK FIRE, GINGER ALE ET TRANCHE D’ORANGE 

Daikiri  13
EMINENTE, SUCRE DE CANNE, JUS DE CITRON (+1€ FRAISE/PASSION/FRAMBOISE)

Paloma  15
PATRON REPOSADO, CITRON VERT, SODA PAMPLEMOUSSE, QUARTIER DE PAMPLEMOUSSE

Suggestion de Cédric
 PARFOIS IL A DE BONNES IDÉES !

C O C K TA I L S



Pornstar Martini  13
ABSOLUT VANILLE, SIROP DE VANILLE, PURÉE DE PASSION , JUS DE CITRON VERT, SHOT DE MARTINI PROSECCO

Imhotep  12
GIN BOMBAY SAPPHIRE, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE FALERNUM, ITALICUS

Glitter  12
VODKA ERISTOFF, PURÉE DE MYRTILLES, JUS DE CITRON VERT, PURÉE DE FRAMBOISES, MENTHE, GINGER ALE

Mezcalita Piña Coco  14
MEZCAL MAHANI DES SPIRITS BROTHERS, CRÈME DE COCO, JUS DE CITRON VERT, ANANAS FRAIS

Bloody Mary  13
VODKA ERISTOFF, JUS DE CITRON VERT, SAUCE WORCESTER, SAUCE SRIRACHA

Flower Spritz  13
VODKA ABSOLUT RASPBERRY, JUS DE CITRON, MARTINI FIERO, MARTINI PROSECCO, FLEUR D’ORANGER, 

BITTER CASSIS, FLEUR D’HIBISCUS, SIROP DE VIOLETTE

La Sicilienne  12
VODKA ERISTOFF, LIMONCELLO, SIROP DE VANILLE, JUS DE CITRON VERT, BLANC D’OEUF 

Belle Hélène  12
BACARDI CARTA ORO, ST GERMAIN, PURÉE DE POIRES, JUS DE CITRON, SCHWEPPES GINGER ALE 

 N O  A L C O O L
Pinkibi  8

SIROP DE FLEUR D’HIBISCUS, PURÉE DE FRAMBOISES, 
SCHWEPPES PREMIUM MIXER

A Star is born  8
MYRTILLES, JUS DE CITRON, PURÉE DE FRAMBOISES, MENTHE, GINGER ALE

Virgin Spritz  7
APERITIVO CRODINO DEPUIS 1965

Virgin Mule  8
MARTINI FLORÉALE, JUS DE CITRON, GINGER BEER

MOJITOS, MOJITOS FRUITS, PIÑA COLADA , 
SONT DISPONIBLES EN VERSION SANS ALCOOL (-2€)

S I G N AT U R E S



WHISKYS
William Lawson - Ecosse                         9
Jack Daniel’s  - USA                                         10
Jack Daniel’s Fire - USA                                  11
Jack Daniel’s Apple - USA                            11
Jack Daniel’s Honey - USA                            11
Monkey Shoulder - Ecosse                          10   
Knockando 12 ans  - Ecosse / Speyside                       11
Glenfiddich 12 ans - Ecosse                          11   
Woodford Reserve  - USA                            11
Cardhu 12 ans  - Ecosse / Speyside                      11
Jack Daniel’s single barrel - USA                   12
Nikka coffee grain  - Japon                        12
Caol ila 12 ans  - Ecosse / Islay                        13
Lagavulin 16 ans  - Ecosse / Islay                          14

TEQUILAS / MEZCAL
José Cuervo - Mexique                            9 
Patròn Silver - Mexique                               13
Patròn Reposado - Mexique                              15
Patròn XO Café - Mexique                              15
Clase Azul Ultra Premium - Mexique                              40
Mezcal Mahani - Mexique                              11

RHUMS
Diplomático  - Venezuela                                    11
Zacapa 23 ans  - Guatemala                              13
Don Papa  - Philippines                                  11
Dictador  - Colombie                                 11
Gouverneur XO des Spirits Brothers - St.Martin                13
Santa Teresa  - Venezuela                          12
Sailor Jerry  Spicy rhum - Caraïbes                              10
Bacardi Carta Oro - Cuba                               10
Bacardi 8 ans  - Cuba                              11
Eminente Reserva 7 ans - Cuba                     12

VODKAS
Eristoff - Géorgie                          9 
Bélvedère - Pologne                       11
Romanov Premium  des Spirits Brothers - France                            12

      A L C O O L S    (4cl)



Bombay Sapphire - Angleterre  10
ZESTE DE CITRON VERT, SIROP DE GINGEMBRE, SCHWEPPES PREMIUM

Bombay Bramble  - Angleterre  11
SCHWEPPES PREMIUM

Hendrick’s - Ecosse  11
TRANCHE DE CONCOMBRE, SCHWEPPES PREMIUM

Mare - Espagne  12
ROMARIN, HUILE D’OLIVE, SCHWEPPES PREMIUM

Mare Capri - Espagne  13
CITRON DÉSHYDRATÉ, SCHWEPPES PREMIUM

The Botanist - Ecosse  11
ZESTE DE CITRON VERT, FLEUR, SCHWEPPES PREMIUM

G’ Vine Floraison - France  12 
RAISIN BLANC, TRANCHE DE POMME VERTE, SCHWEPPES PREMIUM   

Belle Rive - France  13 
SCHWEPPES PREMIUM   

Roku - Japon  12
SIROP DE GINGEMBRE, TRANCHES DE GINGEMBRE, SCHWEPPES PREMIUM

Monkey 47 - Allemagne  14
SIROP DE BASILIC, POIVRE DE TIMUT, SCHWEPPES PREMIUM                               

Le Gin Suggestion de Cédric

NOS GINS SONT SERVIS AVEC LES SCHWEPPES PREMIUM MIXER
ginger beer & chili, hibiscus, ginger ale, touch of lime

      N O S  G I N S    (4cl)



NOS BIÈRES                                      DEMI 25CL            33CL         PINTE 50CL
Blonde de BB                                                            4        8 
1664 Blanche          5            8,5
1664 Sans alcool                                                   5
Grimbergen cuvée ambrée                         5                                           9
Eguzki ipa                                                                  5  9      
(india pale ale du pays basque by o.barucq)
Corona (pression)                                                   5  9      

APÉRITIFS
Ricard               3
Suze               3
Martini rouge et blanc            4
Porto            5
Americano                      8
Negroni                      8
Campari                      5
Campari orange                       6
Muscat                      4,5
Kir pêche, cassis, mûre                       5
Kir Martini Prosecco cassis, mûre, pêche                        8
Sangria d’Amatxi                       5
Martini Prosecco                                              7
Patxaran 8
Punch 7

DIGESTIFS (4CL)
Get 27 / Get 31 / Get menthe citron                       8 / 9 / 9
Bailey’s               8
Eau de vie de Poire               10
Cognac Hennessy               12
Armagnac Laballe Réserve              12
Patxaran 8
Irish Coffee   12

A P É R O S



À la Une Family a choisi la sélection Café La Reserva de Tierra, 
origine Inde, pour son engagement et son soutien aux petits producteurs 

dans une vingtaine de pays.

Café Lavazza, Café allongé, Décaféiné                                   2
Noisette, Décaféiné allongé, Décaféiné noisette                       2,2
Café double       4
Cappuccino 4,5
Café frappé, Café latte, Grand café crème                                 4,5
Café viennois     5

Thés Whittington  4 
menthe, vert, vanille passion, fruits rouges, earl grey, verveine menthe, verveine citron  
                 
Coca Cola, Coca Cola Zero, Coca Cola Cherry, 
Fuze Tea pêche, Fuze Tea citron , Fanta, Sprite                                                                       4

Schweppes Premium Mixers (20cl)   4
Ginger beer & chili, hibiscus, ginger ale, touch of lime                               

Vittel  50cl, San Pellegrino 50cl     4
Perrier (33cl)  4

Pago (20cl)   4
Orange, ACE, Ananas, Fraise, Pomme, Tomate, Abricot                   

Redbull (25cl)  5

L E S  S O F T S


